
& côté
bar

bouchées
salées

Cheese and garlic bread  
-

Accras de poissons 
-

Wrapp végétariens  
-

Houmous à l’ail confit & pois-chiches croustillants  
-

Falafels aux herbes, sauce yaourt    
-

Panisses frites & chutney de tomate  
-

Poulet frit tandoori, sauce green goddess  
-

Tartelette oignons & cheddar  
-

Tataki de bœuf & kimchi
-

Club sandwich poulet
-

Croque-monsieur de dinde 
-

Saumon gravlax & gel citron
-

Verrine de chèvre & croûtons  
-

 Rillettes de saumon sur blinis

bouchées
sucrées

Brownie
-

Financier
-

Tartelette Pécan
-

Cannelé
-

Mini madeleine pêche
-

Tartelette caramel & chocolat
-

Salade de fruits du moment & mascarpone fouetté
-

Mendiant aux pommes
-

Riz au lait & coulis de fruits rouges

les cocKtails
Les incontournable du lieu, très appréciés :

Le moscow Mule    15cl • 10,00
Vodka Wyborowa, ginger beer maison, sirop de laurier maison

& citron vert

Cuba passion Spritz    15cl • 10,00
Rhum havana 3 ans, Apérol, fruit de la passion & Prosecco

Pretty in red sans alcool     15cl • 7,00
Citron vert, menthe, eau pétillante & purée de framboise

& le classique
Gin and Tonic    14cl • 10,00

 
mais aussi

Birdsnest • 4.3°     25cl    3,90    50cl    7,10
Bière de soif à fermentation basse, légère & très douce 

Crémant     coupe - 12cl    5,90    bouteille - 75cl   32,00

vin rouge    12cl    5,90    75cl   29,50

vin blanc    12cl    5,80    75cl   29,00

champagne “R” de Ruinart    la bouteille - 75cl   90,00

&
les classiques soft

notre offre

cocktail

végé.   / vegan     -   Prix service compris - 5.5%
liste des allergènes disponible sur demande


