
5,00 / personne

12,50 / personne

15,00 / personne

Le verre de bienvenue
crémant, bière, picon bière, verre de vin,

crémant, kir ou soft

Le verre de bienvenue
 + 3 bouchées apéritives salées

La coupe de champagne
 « R » de Ruinart

15,00 / personne

25,00 / personne

Forfait vin classique
1 bouteille de vin rouge ou blanc

pour 3 personnes
+ eaux minérale & café

Forfait vin premium
1 bouteille de vin rouge ou blanc

(sélection premium) pour 3 personnes  
 + eaux minérale & café

nos forfaits boissons
(valable uniquement pour la table entière)

mEnu gourmet
3 temps

en

- 39,00 -

Boisson non comprise

plats végétariens      plats vegan       /  Liste des allergènes disponible sur simple demande  /  Prix service compris - 5.5%
Nos propositions s’entendent boisson non comprise, sauf mention particulière. Nous pouvons mettre de l’eau potable gracieusement à votre disposition.

Raviole de bœuf confit, bouillon façon Thaï
Braised beef ravioli in Thai-style broth

Poireaux roulés au nori, vinaigrette au yuzu & estragon, croûtons de pain   
Leeks wrapped in nori with yuzu & tarragon vinaigrette & croutons

Pressé de pommes de terre & poulpe à la galicienne, tomates confites & herbes
Layered potatoes with Galician-style octopus, confit tomatoes & herbs

*

Suprême de volaille au curry, carotte à la citronnelle, chou-fleur rôti & quinoa croustillant
Chicken supreme with curry, lemongrass carrots, roasted cauliflower & crispy quinoa

Saumon rôti, panisse & purée d’artichauts, vierge au citron noir
Roasted salmon with panisse, artichoke purée & black lemon vinaigrette

Risotto de fregola aux champignons & parmesan, huile aux herbes, légumes de saison   
Fregola risotto with mushrooms, parmesan, herb oil & seasonal vegetables

*

Roulé mirabelle, mousse à la fleur d’oranger & pistache
Mirabelle plum roulade with orange blossom mousse & pistachios

Entremets madeleine & pêches au coulis de fruits rouges
Madeleine entremets with peaches & red berry coulis

Moelleux au chocolat, cœur de mangue, glace vanille
Chocolate fondant with a mango centre & vanilla ice cream


